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Willkommen im Bluetige Duume 

 

das kleine, heimelige Restaurant im Herzen der Zürcher 

Altstadt. 

 

Wir freuen uns Sie bei uns begrüssen zu dürfen. 

 

Es gibt kein schöneres Gefühl als der Hunger, kurz bevor 

man zur Speisekarte greift. Wir haben unser Angebot auf 

typische Zürcher Spezialitäten ausgerichtet. Auserlesene 

Weine und gut währschaftes Essen in einer 

unkomplizierten und fröhlichen Atmosphäre. 

 

Das Rheinfelder Bierhaus Team wünscht Ihnen einen 

schönen Aufenthalt. 

 

 

 

Unsere HausspezialitätenUnsere HausspezialitätenUnsere HausspezialitätenUnsere Hausspezialitäten    
Our house-specials 

 

 

 

Kalbsgeschnetzeltes *Zürcher Art* 

serviert mit einer knusprigen Zürcher Rösti 
Thin strips of veal in a mushroom cream sauce *Zurich Style* 

served with rösti (hashbrowns) Fr. 23.50 

 

 

Schweins Cordon-bleu 

dazu nach Wahl Spaghetti Napoli oder Pommes frites 
Pork escalope filled with ham and cheese in breadcrumbs 

served with spaghetti on tomato sauce or French fries Fr. 21.50 

 

 

Frisches Siedfleisch mit Meerrettich 

dazu gibt’s Salzkartoffeln und Gemüse 
Boiled beef with horseradish 

served with boiled potatoes und vegetables Fr. 20.50 

 

 

Rindspfeffer 

serviert mit hausgemachten Spätzli 

Jugged beef served with dumpling Fr. 19.50 
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Einige Salate zum Einige Salate zum Einige Salate zum Einige Salate zum VVVVorausorausorausoraus    
Salades as starter 

 

 

Grüner Blattsalat  

Green leaf salad Fr. 6.50 

 

Gemischter Salat 

Mixed salad Fr. 7.50 

 

Nüsslisalat mit Ei 

Lamb’s lettuce salad with hard boiled egg Fr. 9.50 

 

Tomatensalat mit Mozzarella 

Tomato salad with mozzarella-cheese Fr. 9.50 

 

 

Salate mal so mal soSalate mal so mal soSalate mal so mal soSalate mal so mal so    
Salads as main dish 

 

 

Servelat Salat 

Chopped Swiss ranch sausage salad Fr.   9.50 

garniert mit diversen Salaten 

with seasonal salads Fr. 13.50 

 

Käsesalat 

Cheese-salad Fr. 12.50 

garniert mit diversen Salaten 

with seasonal salads Fr. 15.50 

 

Wurst-Käsesalat 

Chopped Swiss ranch sausage with cheese salad Fr. 13.50 

garniert mit diversen Salaten 

with seasonal salads Fr. 16.50 

 

Thonsalat garniert 

Tunasalad with seasonal salads Fr. 15.50 

 

Siedfleischsalat garniert 

Boiled beef salad with seasonal salads Fr. 16.50 

 

Grosser Salatteller mit Ei 

Mixed salad plate topped with hard boiled egg Fr. 14.50 
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HauptgerichteHauptgerichteHauptgerichteHauptgerichte    
Main corses 

 

 

Calamares im Backteig 

serviert mit Tartarsauce 
Fried squids served with Tartarsauce  Fr.  16.50 

*Als Vorspeise 
*As starter *Fr. 12.50 

 

Schweinsleberli 

mit goldgebratener Rösti 
Sliced pork liver 

with rösti (hashbrowns) Fr.  15.80 

 

Kalsbsbratwurst an Zwiebelsauce 

serviert mit goldgebratener Rösti 
Veal sausage with onion sauce 

served with rösti (hashbrowns) Fr.  17.50 
 

Schweinsnierli 

mit goldgebratener Rösti 
Sliced pork kidney 

with rösti (hashbrowns) Fr.  16.50 

 

Halbes Poulet 

dazu gibt’s Pommes frites 
Half of a roast chicken 

served with French fries Fr.  18.50 

 

Paniertes Schweinsschnitzel 

mit Pommes Frites 

*und Gemüse 
Pork escalope in breadcrumbs Served with French fries Fr.  19.50 

*and vegetables Fr.  20.50 

 

Schweinssteak „Cafe de paris“ 

dazu gibt’s Pommes frites und Gemüse 
Pork steak with Cafe de paris 

served with French fries and vegetables Fr.  21.50 

 

Schweinsrahmschnitzel  

mit Butternudeln und Gemüse 
Pork escalope on cream sauce 

served with noodles an vegetables Fr.  21.50 

 

Rinds Entrecôte *Café de Paris* 

dazu Pommes frites und Gemüse 
Beef entrecote *Café de Paris* 

served with French fries and vegetables Fr.  31.50 
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Vegetarische GerichteVegetarische GerichteVegetarische GerichteVegetarische Gerichte    
Vegetarian dishes 

 

 
Knusprige Rösti mit 2 Spiegeleiern 

Plain rösti (hashbrowns) with two eggs sunny side up Fr.13.50 

 
Spaghetti an Tomatensauce 

Spaghetti with tomato sauce Fr.12.50 

 
Spätzli-Pfanne mit Gemüse und Käse gratiniert 

Dumpling pan gratin with vegetables and cheese Fr.16.50 

 

 

 

Kleinigkeiten für zwischendurch Kleinigkeiten für zwischendurch Kleinigkeiten für zwischendurch Kleinigkeiten für zwischendurch     

warm und kaltwarm und kaltwarm und kaltwarm und kalt    
Small dishes for the little hunger 

 
    

    

 

Fleischkäse mit Senf und Brot 

Paté of mixed ground meats (cold) with mustard and bred Fr. 9.80 

 

Gekochter Speck (kalt) mit Senf und Brot 

Cooked bakon (cold) with mustard and bred Fr.  11.-- 

 
Schinkenteller garniert 

Ham plate  Fr.13.80 
 

Siedfleisch mit Zwiebelringen und Vinaigrette 

Boiled beef (cold) with vinaigarsauce Fr.15.50 

 
Bündnerfleischteller garniert 

Thinly sliced, air dried beef  Fr.20.50 

 
Gebratener Fleischkäse mit 2 Spiegeleiern 

Paté of mixed ground meats with 2 eggs sunny side up Fr.12.80 

 
Gebratener Modelschinken mit 2 Spiegeleiern 

Baked ham with 2 eggs sunny side up Fr.13.80 


